MENU Nº 9
ENTRANTES FRIOS

Tostas de codorniz con block de foie

Mini cornet de roquefort y parmegiano

Delicias de cabraxto y bacalao Guadalquivir

Voll au vent de ensaladilla con langostinos

Petit choux de ventresca con pimientos del piquillo

Delicias de salmón marinado con Camenber

Tostas de queso de cabra al pimentón

Brochetitas de langostinos y manzana

Canastilla de Mouse de espárragos confitados

Crujientes de berenjena y calabacín

Queso viejo manchego en su queso con uvas

ENTRANTES CALIENTES

Adobito de cazón
Croquetitas caseras de marisco

Taquitos de merluza frita

Dátiles con bacón
Cuadraditos de choco frito

Buñuelitos de bacalao

MENÚ
Centro de merluza de pincho en salsa verde
almejas y espárragos trigueros
*-*-*-*-*-*
Brazuelo de lechal al horno con miel de azahar 
patatas a lo pobre y atillo de judías 
*-*-*-*-*-*

Postre Guadalquivir

Café y cava

BODEGA

Cerveza

Agua mineral

Manzanilla

Oloroso

Vino blanco de la tierra
Vino tinto Rioja Crianza

PRECIO POR PERSONA: 84,00 € (+ 7% de IVA)

INCLUYE

1 camarero cada 10 / 12 comensales - BARRA LIBRE: 4 horas (Primeras marcas)

RECENA: Surtido de montaditos y pastelería mini

